,Dvé krabice po patnacti,’ ozyva se u dvefi domu na
poetickém namésti v Branné. Dalsi zakaznik si tam kupuje
kirehké kremrole. Olga Gfundélova je pro milovniky
dobrot pece skoro tfi desitky let. Jeji firma kazdy vSedni
den pripravi kolem osmi tisic Staroméstskych maslovych
trubicek, jak se jim v kraji fikava.

a iednom
kostele
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»Staci ve vypsané hodiny zazvonit, my vam
je radi proddme,” vybizi moZzné kupce-mlsaly.
Do méstecka, oznacovaného jako brana do Je-
senikd, se prest¢hovala pied vice neZ deseti
lety.

Se svym muZem tam od Rudnych dolt
koupili zchdtraly diim na ndmésti. M¢l jed-
nu podstatnou vyhodu na rozdil od jinych:
uz za Némci, pied rokem 1945, v ném fun-
goval potravinaisky provoz, konkrétné vy-
robna masa. Zazemi k dal$i vyrobé sice ne-
bylo idedlni, ale existovalo. Postupem let
tak jedny pochoutky nahradily druhé — a to

sladké. Prosté kremrole.
NeZ vznikla prvni z nich,
Grund€lovi objekt rozde-
lili na byt a vyrobnu
s cukrarnou. ,,Bez
mého muZe by to ne-



§lo, chvali jeho Sikovné ruce a diivtip manZel-
ka. Dodava, Ze se to moznd nezd4, ale piipra-
va jejich kiupavého zboZi je ,,véda‘“. Zdkladem
uspéchu jsou kvalitni suroviny: mdslo, mouka,
vejce, cukr. ,,NEkdy vypomdhaji odbornici
v laboratofi, aby k sobé pasovaly,” fikd mi
v prostorach, kde cukrarky trubicky jiz jen do-
koncuji, tedy korpusy — upecené v blizkém
Starém Méste pod SnéZnikem — pIni nadycha-
nym sné¢hem z bilkll. O prostory se déli s di-
lezitym muZem, t€stafem.

Podnikani po rodicovské

Sladka ving, piislib skute¢nych hodi, se
domem line opravdu vsude, jak se sama zahy
presvédcim pii jeho obhlidee. ,,J4 ji ddvno ne-
vnimdm. Stejné tak se snaZim nase zboZi moc
nejist, musim dbét na linii, i kdyZ sladké mam
rada potad,” sméje se moje hostitelka.

Piijimdm pozvéni na kdvu, na trubicky a bé-
hem par hodin si vyslechnu aZ neuvéfitelny
piibéh Zeny, kterd zacala s podnikdnim ve
své kuchyni.

,,Pochdzim z Kuncic u Starého Mésta pod
SnéZnikem. Na Jesenicku jsem vyrostla,
tenhle kraj miluju stejné jako mé tfi déti,”
1i¢i. Neni tedy divu, Ze kdyz rozjizdéla fir-
mu Kremo, bylo to doma, v osadé¢ Kvétna
pobliZ Starého Mésta, podle néhoZ dobroty
nesou ¢ast jména.

Na ndpad pfisla po zralé€ tvaze, po skon-
¢eni rodicovské dovolené na pocatku 90. let.
Tehdy jiz tusila, Ze se k ptivodni profesi do
textilky nevrati. ,,Pracovala jsem v chemické
laboratofi. JenZe vybaveni tovarny vétSinou
bylo po Némcich nebo z prvni republiky.
Dochdzelo mi, Ze fabrika nepieZije. Nemoh-
la konkurovat levné asijské produkci,* popi-
suje a mimodé€k tak zmini slozité dé&jinné
okolnosti zdejsi oblasti: patfivala do Sudet,
jez s pddem komunismu zasdhly ekonomic-
ké zmény obzvlast tvrde.

Vyroby se Casto bez ndhrady uzaviraly.
Novd préace nebyla. A pani Gfund€lova v téhle
atmosféfe usilovné pfemyslela, co by ji bavilo
a co by se uchytilo na trhu. AZ dosla ke zmi-
nénym kremrolim alias trubickdm.

Pozor na lepek!

,Jednoduse mi chutna-
ly,*“ usmiva se. ,,Dost lidi
mé od nich zrazovalo,
ale ja to riskla. Vsadila
jsem na to, Ze jejich pii-
prava neni jednoduch4.
Jen tésto se musi odleZet
hodiny, dtkladné spojit,
vyvdlet. Pravé kvili tomu
si na né kazd4 cukrdrna
netroufne.*

Osvédceny recept méla
ostatné doma od osmde-
satych let, kdy ho ziskala
od Svagrové. T¢ jej zase
daroval jeden stary zkuse-

———_—
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origindlni produk:

STARCHAFS TSR A MASLOVA TRUBICKA

ny cukrar ze Zabtehu na Moravé. Za skutecny
kumst povazuje — a to nejen ona — dobré tésto.
Smichat mouku, vejce, tuk a vodu totiZ roz-
hodné nestaci. ,,Nestaci ani mit ovéfeného do-
davatele surovin. Napiiklad u mouky musite
koukat i na rok, kdy obili rostlo. Je-li velké su-
cho, nenf v ném tolik lepku, kolik potiebuje-
me, coZ pii zpracovani hodné vadi. U mésla se
musi kontrolovat, zda ma obsah tuku 82 nebo
83 procent,” prozrazuje.

Pro neznalé dodava, Ze zdkladem kyZeného
listovani vedouciho k nadychanym korpusim
jsou dva druhy tést: toho s vodou, tzv. vodan-
ku, a tukového. Téstaf kazdé z nich pfipravuje
zv14st, nechdva je hodiny v chladu odpocivat,
aZ poté je poloZenim na sebe vdlenim spoji,
coz opakuje celkem tiikrat. Pfepocteno fado-
vé do ¢isel mu tydné rukama projdou stovky
kil surovin, at uz téch sypkych v pytlech, ¢i
pevnych v kostkéch.

Zacinalo to u pekare

Od technologie peceni se obratem prendsi-
me do Cast, kdy vSe tak néjak zacalo. Prvn{
varky trubicek na prodej mifily ke zndmym
pani Giundélové. Firmu Kremo pak zalozila
vroce 1992. Zprvu se v jejich distribuci spoji-
la s mistnim pekafem, ktery jezdival kolem je-
jich domu ve Starém Mést€& a do okolnich obci
dodéval vlastni vyrobky.

,.Nalozila jsem mu na$e krabicky do auta,
on je dodal jinam,* pokracuje s tim, Ze slad-
ké podnikdni se pomérné rychle rozjelo
a s nim pfichazely dalsi véci k feseni. K nej-
téz8im vyzvam podle ni patfilo zavedeni
dané, DPH, s niZ si neuméli lecktefi Cesti
podnikatelé v prvni poloving 90. let poradit
a v reakci na ni neimérné zvedli ceny. ,,Z4-
kaznici reagovali tim, Ze prestali skoro na-
kupovat. Museli jsme se rozhodnout: bud
skon¢ime, nebo za nimi dojedeme. A tak
jsme koupili auto, vyrazili na Cechy, na
Hradec Kralové,  1i¢i.

Dnes si na vonavém zboZi pochutnéte
v fad® mést Ceska v&etné Prahy. ,Ne kazdy

nam hned padal kolem krku, zdkazniky ale
presvédcila kvalita.” Se zvétSovanim vy-
roby zamifili pro zménu déle na Mora-
vu, na Olomoucko, Ostravsko, Kromé-
fizsko. ,,A prisel jiny
problém, neplaceni
faktur vcas. Ty ve vel-
kych fetézcich leZely
klidné tfi mésice.
Nam samozfejmé pe-
| nize za zboZi chybély.
Rozhodli jsme se pro-
to spolupréci ukoncit
a vybudovali jsme si
vlastni sit odbérate-
18, zmini pani Gfun-
délova své zkusenosti
s prodejem.

)

Foto Pravo — Petr Hornik (7)

Z 1,2 kg mouky vznikne zhruba sto

korpust. Ty se dale pini.
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Pfed lety se ujala udrzby kostela v Branné.
Tamni marianska pout, jiz spoluorganizuje, laka
do méstecka v poloviné srpna davy lidi.

)

Patriotka pecuijici o kostel

Kremo ted zaméstnava asi tficet lidi, mnozi
z nich jsou tu od zacatku. ,,Za par mésici pfi-
bude ve Starém Mésté druhd cukrdrna. Stavi-
me ji hned vedle vyrobny,“ pfiblizuje pani
Olga jiné detaily z podnikédn{ a vysvétluje mi
zdroveti, Ze prvni cukrdrna v Branné funguje
jen v sezéné. Své dvefe otevird od poloviny
¢ervna do poloviny z4f1, ndsledné od poloviny
ledna do poloviny bfezna. ,,Otevirdme ji, kdyz
to md smysl. Stard se o ni jedna z mych dcer.
V 1été navstévnici Branné smétuji na hrad Kol-
Stejn, v zimé vyrazeji do kopct,” vypocitava.

Na to, Ze ji v kraji mnozi poznavaji, si zvyk-
la. Jen tak mimochodem, trubicky jsou v tom
v posledni dobé jaksi nevinné. Za to, Ze ji zdra-
vi i pfespolni, miiZze tamni kostel archandéla
Michaela. ,Je stary ptes Ctyfi sta let. Podivej-
te, jakd je to krdsa," ukazuje mi jinou stavbu na
malebném ndmésti v Branné.

To uZ vchazime nendpadnymi schody pro
hudebniky dovnitf. Vysvétluje mi, Ze kostel
plivodné slouZil evangelikiim, za rekatolizace
v 17. stoleti ho pfevzali katolici. MSe v ném
nyni probihaji kaZdé ned€lni rdno. ,,I s chatafi,
Brannd je totiz oblibenou rekreacni destinaci
Briakd, se nds v sezéné sejdou v lavicich de-
sitky,” podotykd. Zmini, Ze kli¢e od budovy
ma par let, kdy ji je ochotné predala jedna z né-

sty| pro Zeny

domu. Zasveétili jej Panné Marii, proto taky sla-
vime v Branné tu maridnskou pout.*

Objekt ale nechal odsvétit uz Josef I1. a stav-
ba poté zchdtrala tak, Ze ji srovnali se zemi.
Zachoval se z néj tamhle oltaf. Podivejte se,
ani se sem skoro nevesel,” ukazuje mi pani
Gtundé€lova naddherny barokni kus s portrétem
Nanebevzeti Panny Marie dominujicim pros-
toru. Opravdu, vrsek oltafe je jaksi nepfiméte-
né ohnuty, jak zjistuji. ,,Snazim se, aby kostel
ozil. Pofdddme v ném vystavy. V 1ét€ jeden
z mistnich podnikatelil, shodou okolnosti nds
nynéj§i starosta, plati brigadniky, aby zdjemce
provedli. Pfijedte se podivat. Krasny je i hrad
Kolstejn, 14ka nds pied opravenymi varhana-
mi na kiiru, na néZ se opét po letech hraje.

Velikonoce a Vanoce
A kdy maji v Kremu nejvétsi kSefty? vracim
se pro zménu ja k jejimu podnikdni. Kupodivu

meckych starousedlic. Ta o pamatku pecovala
predesla desetileti.

Moc velky oltaf

Zacalo to nendpadné. Kamarddka mi zavo-
lala, Ze by rdda v méstecku obnovila maridn-
skou pout. Odpovédéla jsem ji néco ve smys-
lu: ,Zapomei na to, Majko. Je to straSné moc
price a ja mam svou firmu.” Samoziejmé mé
umluvila,” sméje se. V poslednich letech tak
patfi k hlavn{ organizatorim vyhlaSené akce,
na niz v poloviné srpna miff davy.

,Jak tohle vse souvisi s kostelem?* ptdm se
drobet ztracené. ,,Pomérné jednoduse. Chtéla
jsem ho mit krdsny, protoZe prave s nim je ta-
hle duchovni tradice spjatd. Zacala jsem proto
mluvit vice a vice do vyzdoby, az mi zbyly
v rukédch ty zminéné klice, ukazuje na chiesti-
ci svazek. Kritickym pohledem z kiiru vzapéti
zjisti, Ze musi zamést podlahy, kam popadaly
mouchy, a hned dodd dals{ zajimavosti: ,,Kdy-
si tady stal jeste jeden kostel, ve strani, nad vy-
hlasenym 1é¢ivym pramenem, pobliZ naseho

je to pred Vdnocemi a Velikonocemi, kdy se
pece ve vétsin€ Ceskych, moravskych a slez-
skych domécnosti. Vysvétleni? ,,Lid€ si chtéji
pochutnat na sladkém, dobrém. Kremrole mi-
luji, neuméji si je upéct, piipadné na to nema-
ji Cas, tak jedou na jistotu, k ndm.*

Pred nejvétsimi kfestanskymi svatky tak
maji jesenické cukrdiky i téstaf napilno. Za-
kaznici si za jeden jediny tyden odeberou az
150 tisic kiupavych trubicek. ,,To se nezastavi.
I proto jsme nyni hodné investovali do techno-
logif, aby jim dfina ubyla.*

Vyroba se navic tento rok pfesune z Branné
naplno zpét do Starého Mésta, kde zacne fun-
govat 1 nov4 téstdrna. ,,Odpadne nékolikakilo-
metrové prevazeni tésta z Branné,* podotkne
k tomu. Na otdzku, zda md spocitano, kolik
trubicek prodala, odpovi rychlym odhadem:
-Miliony. KdyZ vse plijde tak, jak md, dalsi
pfibydou. Unavend zatim nejsem. Jsme rodin-
né firma, vychdzime si vstfic. A ja tak mam Cas
i na odpocinek, na milované cestovani.*
LENKA HLOUSKOVA



